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Cntiadas

Trilogia de camardn, callo de hacha, calamar con jitomate,
pepino, cebolla morada, marinado con limon, aceite de ajo 'y
salsa de tomatillo con chile serrano

Salpicon de res estilo Yucatan con naranja agria, rabano y cilantro

Gringa de tortilla de harina rellena de queso fundido y
carne de cerdo al pastor al chile guajillo, salsa verde

Huarache de arrachera, queso panela rallado, lechuga
y crema acida

Grsaladus

Ensalada de pollo asado, lechugas, queso panela, aguacate, juliana
de tortilla frita, aros de chile pasilla y vinagreta de cebolla dulce

Ensalada de lechugas mixtas y elote, tomatitos tiernos, habas verdes
con un ligero toque de hierbabuena y vinagreta de chile Xcatik
escalivado
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Giema y Sopa

Crema de elote y caldo de vegetales, servido en pan campesino
con fritura de epazote criollo

® Sopa Azteca, caldo de tortilla servido con tiras de tortilla frita,
crema agria, queso panela, chile pasilla, aguacate y chicharrén

Guivee

® Fajitas de res, pollo o mixtas con pimientos, cebolla y tomate,
servido con frijoles refritos, queso Oaxaca gratinado, guacamole
y tortillas

®\ Parrillada nortefla, arrachera, pechuga de pollo, chorizo, chuleta de
cerdo, cebollas cambray y chiles toreados, acompanado con frijoles
charros y salsa tamulada de chile habanero

Enmoladas, tortillas de maiz rellenas de pollo, servidas con tres
diferentes moles rojo, blanco y verde

® { Chamorro de cerdo estilo horno enterrado acompanado de cebolla,
cilantro y salsa verde picante
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SPescado

® Parrillada de mariscos estilo Mazatlan con limon, ajo, tomate,
rodajas de chile serrano y aromatizado con hoja santa

® @ Filete de mahi mahi al pastor marinado con lima, acompafiado
de pifia asada y cebolla cambray

® @ Salmon con salsa de naranja y chipotle ahumado, vegetales de
temporada asados y arroz de elote con epazote

SPosties

® 0 Trilogia de helados: helado de glorias, tequila y aguacate
0 Churro gigante con helado de xtabentun y salsa de chocolate
® Tradicional pastel de tres leches

® 0 Arroz con leche a la antigua con piloncillo, vainilla y pasitas

® W Plato de fruta tropical de temporada
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® Son platillos saludables que ayudan a mantener una dieta equilibrada
® Son platillos libres de Gluten

 Son platillos picantes

0 Este platillo contiene lacteos y/o huevos

W Opciodn de origen vegetal (Whole Food Plant-Based)

El consumo de carnes, aves de corral, mariscos, crustaceos o huevos crudos
o poco cocidos puede aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por
los alimentos, especialmente si padece alguna afeccién médica.
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MENU DE ORIGEN VEGETAL

Cnliadas

® C Aguacate relleno con ensalada de tomate y aderezo cremoso
® V de chipotle

® \ Tacos de jicama con lechuga, chile poblano, cebollita rostizada
® N y vinagreta de lima

0 Chimichangas de papa con salsa de tomatillo verde y
queso ranchero

Grsaludas

® @ N Ensalada de nopal asado, lechuga, aguacate, elote tierno y
aderezo de cilantro

®\ Ensalada de tomatitos tiernos, habas verdes con un ligero toque de
® W hierbabuena y vinagreta de chile Xcatik escalivado

2
W Crema de elote a base de fondo de vegetales, servido en pan y
campesino con fritura de epazote criollo / '

® { Sopa Azteca, caldo de tortilla servido con tiras de tortilla frita, '
® N crema agria, queso panela, chile pasilla y aguacate
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Plitos, Fueites

@ ® N Molcajete con nopal, calabacitas, portobello, cebolla cambray,
acompafiado con frijol refrito, salsa mexicana y guacamole tradicional

® N Enmoladas, tortillas de maiz rellenas de vegetales, servidas con
mole poblano

® C O Super flautas de tortilla de maiz, rellenas con papa y queso de cabra,
salsa verde cruda, lechuga, crema agria y queso cotija rayado

® O Quesadilla de flor de calabaza con salsa de tomate y cebolla curtida

® ( 0 Huarache de champifiones al ajillo, queso cotija rallado y aguacate

® Son platillos saludables que ayudan a mantener una dieta equilibrada

® Son platillos libres de Gluten | \ Son platillos picantes
0 Este platillo contiene lacteos y/o huevos

W Opciodn de origen vegetal (Whole Food Plant-Based)
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PLAYA  MUJERES, MEXICO
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