
De nuestras freidoras

SAMOSA
Pasta hecha en casa rellena de carne de res, papa y chícharos, sazonado
con especias de la India

Pakora
Vegetales con capeado crujiente, servidos con chutney de cilantro y menta

De nuestro horno tandoor 

paneer ka tikka
Exótica brocheta preparada con queso cottage de la casa

SOLE TIKKA RAMPURI
Filete de pescado marinado con yogurt y especias

MURG TIKKA
Pechuga de pollo marinado con yogurt y especias

BARRAH KABAB
Cordero sazonado con yogurt y especias de la India



Especialidades Basmati

Lamb rogan josh
Cordero cocido a fuego lento con yogurt, hierbas y especias kashmiri

kori gassi / lamb gassi
Pollo o cordero al estilo del sur de la India cocinado en salsa de coco rallado,
chile molido y cilantro

pollo tikka masala
Pollo al carbón en salsa de tomate enriquecido con crema

Pollo, cordero o res vindalo
Salsa especial de curry picante desde la región de Goa

Pollo o cordero korma
Pechuga de pollo o cordero con salsa enriquecida de semilla de amapola,
realzado con crema fresca

pollo kadhi
Pollo, pimientos verdes, cebolla y especias mixtas

 Platillos saludables que ayudan a 
mantener una dieta equilibrada

 Platillos libres de gluten

 Contiene lácteos y/o huevos

 Platillos picantes

  

  

  

El consumo de carnes, aves de corral, mariscos, crustáceos o huevos crudos o poco 
cocidos puede aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por los alimentos, 
especialmente si padece alguna afección médica.



Explora el Handi

DAAL basmati
Lentejas negras lentamente cocidas y enriquecidas con crema

DAAL TADKA
Lentejas amarillas sazonadas con ajo y semilla de mostaza

Miloni subji
Variedad de vegetales cocidos con salsa de especias de la India, tomate y cebolla

CHOLE HALDI RAM
Garbanzos con salsa de semilla de carambola, especias y tomates

PANEER CAPSICUM MASALA
Queso, pimiento verde, con comino y mezclado con salsa de cebolla

Arroz

side sadha chawal
Arroz Basmati blanco, cocido al vapor

peas pulao
Acentuado con comino y chícharos verdes

kasmirio pulao
Acabado con vegetales y nueces

Pan

nan
Pan de harina refinada cocida en nuestro horno tandoor a su elección:
natural, queso con cilantro y chile o papa con genjibre



Postres

sorbetes de temporada

budín de zanahoria
Con capas de galletas de almendra y salsa de frutas de la estación

emulsión de coco
Con nueces de la India y salsa de naranja

emulsión de chocolate
Capas de chocolate oscuro y pasta filo con salsa de pistaches

helado flameado kulfi excellence
Helado de Kulfi sobre piña a la parrilla con merengue flameado
y salsa de caramelo


