SUSHI 3L

Servido con salsa de soya,
jengibre encurtido y wasabi

NIGIRI [CE ) EF

SAKE
Salmon crudo

EBI
Camaron cocido

MAGURO
Atln rojo crudo

MAK| & & F 5

DAIKON OSHINKO
Rabano japonés encurtido

CALIFORNIA
Surimi, queso crema,
aguacate, pepino

DRAGON ROLL

Camardn capeado y frito,
aguacate, pepino, salsa de
anguila, mayonesa picante

ATUN PICANTE
Atun fresco con queso crema,
mayonesa picante

ASIAN CUISINE

SASHIMI # &

HAMACHI
Atun rojo crudo

SAKE
Salmon crudo

TATAKI 7-7-Z&

MAGURO
Atun rojo sellado

SAKE
Salmon sellado

GOHANMONO Cfr€ D

ARROZ BLANCO C(3 A
Arroz al vapor

YAKIMESHI & 8HUL

MIXTO RES Y POLLO

Arroz frito con jamon, camaron,
cebolla o cebollin, huevo,
sazonado con salsa soya



DONBURIMONO ¥ ®dD

Arroz con pescado, carne, vegetales,
salsa de soya, mirin

COSTILLA DE RES
En salsa thaiy arroz vapor

TORIDON ~YJ Y
Pollo teriyakiy arroz al vapor

SHIRUMONO L 5% D
SOPAS

MISO AEL %

Sopa clasica a base de miso, tofu,
alga wakame y champinones,
aromatizada con bonito seco

SUMASI-JIRU 9" U it

Caldo claro de bonito seco, salsa
soya y alga nori, servido con huevo
cocido tamago

NERIMONO falJ £ D

RAMEN S5 — X~

Ramen de panceta, caldo con soya,
ajoy genjibre, tallarines, vegetales,
semilla de sésamo, cebolletas

UDON S5 £ A

Tallarines de harina de trigo, tiras
de res, col, cebolletas, shitake, salsa
soya, conserva de jengibre

AGEMONO #5547

CAMARONES TEMPURAMDX 35
Camarones fritos, acompanados de
tempura de vegetales y salsa tibia
de dashi, miriny soya

YAKIMONO BZ& €D
PLATILLOS FUERTES AL GRILL

ABURI RED TUNA 7 JU270
Atun rojo marinado con sake, mirin,
soya, asado a la plancha, servido
con arroz gohany salsa ponzu

soyay citricos

SALMON MISO e & i
Salmoén a la parrilla con costra de
miso y bokchoy

DEZATO ¥H— |+

PASTEL DE QUESO JAPONES
AIVLF=XT—F

El consumo de carnes, aves de corral,
mariscos, crustaceos o huevos crudos o
poco cocidos puede aumentar el riesgo
de enfermedades transmitidas por los
alimentos, especialmente si padece
alguna afeccion médica.



MENU DE ORIGEN VEGETAL

SUSHI ENSALADAS

Plato de sushi a su eleccion

® ENSALADA THAI
Juliana de lechuga, col roja,
zanahoria, morrdn rojo, mango,
cilantro y cacahuate, con
aderezo de cacahuate

® @ DAIKON OSHINKO MAKI
Rabano japonés encurtido

©® @ KAPPA MAKI
Pepino

® ENSALADA BALINESA
Con pepino, papaya, rabano, zanahoria
y aderezo a base de jengibre

® @ YASAI TEMAKI
Pepino, aguacate, zanahoria,
germen de soja

® CALIFORNIA
Palmitos, queso crema vegano, SO PA
aguacate y pepino

SOPA MISO
Combinacion de champinones,

ENTRADAS CALIENTES tofu, pasta miso, alga y vegetales

EDAMAME

PASTAY ARROZ
SPRING ROLLS
Rollo primavera frito, con col YAKI UDON

marinada y fideos de arroz Tallarines de harina de trigo, tiras

seitan, col, cebolletas, shitake y
salsa soja, conserva de jengibre

® PAD THAI
Pasta de arroz con vegetales,
tofu y cacahuate

YAKIMESHI
Arroz frito con vegetales y
sazonado con salsa soja



PLATOS FUERTES POSTRES

SALTEADO DE TOFU ® YAKSIK

Tofu salteado en wok con edamame, Arroz endulzado perfumado a la
champinones, brdcoli, cebollay soja, castana y pinones
semillas de sésamo en un glaseado

de soya dulce ® PISANG GORENG

Fritura de platano y jarabe de coco
SEITAN ESTILO CHINO
Tiras de seitan a la plancha,
glaseadas con una salsa china BBQ,
con arroz blanco y vegetales

© Platillos saludables que ayudan a mantener una dieta equilibrada
® Platillos libres de gluten
{ Platillos picantes

PLAYA MUJERES, MEXICO



